Restaurant
de la Colombiere

Hotel *** Restaurant du Parc de la Colombieére
49, cours du Parc — 21000 DIJON

‘ www.hotel-parc-dijjon.com




Planchette de charcuterie 12,50 €

6 /12 escargots de Bourgogne 12,00 €/19,00 €
Duo d’ceufs pochés, Epoisses et meurette 13,50 €
Citeaux pané, jambon cru du Morvan, compotée d'oignons au cassis 13,50 €
Terrine de foie gras au Gewurztraminer, chutney d'oignons, toast brioché 18,00 €
Feuilleté de ris de veau aux morilles 18,50 €
Tartare de boeuf charolais préparé par nos soins, frites et salade 18,50 €
Ardoise de la Colombiere 19,50 €

(Terrine maison, jambon persillé, ceuf meurette, Citeaux pané)

Risotto de légumes fagon thai 15,00 €
Burger au Brillat Savarin, lard grillé, frites fraiches 18,00 €
Trio d'ceufs (meurette ou Epoisses) frites ou salade 19,00 €
Piece du boucher, sauce Epoisses ou bourguignonne ou (supplément 4 €) sauce morilles 22,00 €
Onglet de bison en brochette, sauce Béarnaise 24,50 €
Ris de veau aux morilles 28.00 €
Tournedos de saumon, épinards, ail des ours et creme de moutarde aux agrumes 22,00 €
Risotto de Saint Jacques, beurre blanc safrané 25,50 €
Fromage blanc de campagne 6,50 €
Assiette de fromages régionaux 9,50 €
Moelleux au chocolat 8,50 €
Omelette norvégienne, cassis et pain d'épices 8,50 €
Douceur mangue-passion, croquant chocolat blanc 9,50 €
Créme brullée au Marc de Bourgogne, ganache onctueuse 9,50 €
Soufflé glacé au chocolat et Mandarine impériale 10,00 €
Café gourmand 11,50 €

Boisson au sirop

Mini burger maison, frites ou légumes, salade ou
Blancs de volaille panés maison, frites ou légumes, salade

Moelleux au chocolat ou glace



mes .
élections

du (- erroir
" <ok . . . Dy ll-ln
Citeaux pané, jambon cru du Morvan, compotée d'oignons au cassis sy ay
r,h Jeud
ou e;-,u A
Duo d'ceufs pochés (Meurette et Epoisses) 20, €rroj,
Qs .
Plags . 32&’6550 €
', 0€

Tournedos de saumon, épinards, ail des ours et créme de moutarde aux agrumes
ou
Joue de beeuf au Pinot cuisson lente, purée a l'huile de truffes

Créme briilée au Marc de Bourgogne, ganache onctueuse
Ou
Omelette norvégienne, cassis et pain d'épices

Terrine de foie gras au Gewurztraminer, chutney d'oignons, toast brioché
ou
Feuilleté de ris de veau aux morilles

Risotto de Saint Jacques, beurre blanc safrané
ou
Filet de taureau charolais, beurre truffé

Soufflé glacé au chocolat et Mandarine impériale
ou
Douceur mangue-passion, croquant chocolat blanc
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